SOLERA  8icrnps

Leyenda
del Monje

Tinto seco/Roter trockener Wein
Uva/Traube: Monastrell 100%
Anada/Jahrgang: 2017

Graduacion: 14,00% by Vol.

D.O.:

JUMILLA 8icl NDSS

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

4 meses en barrica de roble frances y americano
4 Monate Reifung in franzésischen und
amerikanischen Eichenfiassern
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Ein Wein, der aufgrund seiner mediteranen Herkunft mit
elegantem Bouquet und eine intensive attraktive rote :
Farbe auftritt. Milder Geschmack mit reifen RONASTRESS
Fruchtbalsamico-Aromen und gerosteten Nuancen aus
der Eichenfassalterung. Sehr ausdrucksstarker und
charakteristischer Wein aus dem Siidosten Spaniens
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Product of Spain
Vino con elegante bouquet de su origen varietal y

mediterraneo. Color rojo intenso y atractivo. Sabor
suave con aromas balsamicos de fruta madura, con
notas tostadas de su crianza en roble. Vino muy
expresivo y caracteristico del Sur-este de Espana.

Servicio /Trinktemperatur: 16-18 °C

Botella /Art der Flasche: Bordelesa Antigua
tronco- conica 300/Bordeaux Antigua conical 300

Capacidad/Vol.: 750ML

www.8lgends.com / www.solera-koeln.de
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