SOLERA

PRODUKTPASS
STAND 27.11.2025

PRODUKTBEZEICHNUNG:
OTERO Reserva

Rotwein

0,75L

PRODUKTEIGENSCHAFTEN:

Artikel Nr.: 6613

Anbaugebiet: Spanien, VValdepefias
Alkoholgehalt: 14,8 %
Serviertemperatur: 16-18 Grad

)

OTERO

REBSORTEN:
100% Prieto Picudo

WEINBESCHREIBUNG:

Der Rotwein prasentiert sich in einem tiefen
Granatrot mit leicht ziegelroten Reflexen. In
der Nase zeigen sich komplexe Aromen von
reifen dunklen Friichten, getrockneten
Pflaumen, Vanille, Leder und feinen
Rdstaromen aus der Holzreifung. Am Gaumen
ist er vollmundig und elegant mit gut
strukturierten, reifen Tanninen, harmonischer
Séure und wirziger Tiefe. Der Abgang ist
lang, warm und ausgewogen mit anhaltenden
Holz- und Fruchtnoten. Dieser Wein passt
hervorragend zu geschmortem Rindfleisch,
Wildgerichten, Lamm, kraftigen Eintépfen

oder gereiftem Kase.
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