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PRODUKTBEZEICHNUNG: 

ORO de Castilla 

Crianza  

Rotwein 

0,75 L 

REBSORTEN:  

100 % Tempranillo 

 
PRODUKTEIGENSCHAFTEN: 

 

Artikel Nr.: 6725 

Anbaugebiet: Ribera del Duero, Kastilien-León 

Alkoholgehalt: 14,0 % 

Serviertemperatur: 15 bis 18 Grad 

 

 

WEINBESCHREIBUNG: 

 

Der Wein zeigt ein intensives, dunkles 

Rubin-Rot. In der Nase dominieren Aromen 

von schwarzen Früchten — etwa Brombeeren, 

Pflaumen oder Heidelbeeren — ergänzt durch 

würzige, leicht rauchige Noten und eine 

dezente Holznote. Am Gaumen wirkt er 

kräftig, vollmundig und ausgewogen mit 

reifen, weichen Tanninen, guter Struktur und 

einem fruchtig-würzigen Nachklang. Passt gut 

zu gegrilltem oder geschmortem Fleisch, 

Lamm oder Rind, kräftigen Eintöpfen, Wild, 

gereiftem Käse oder würzigen Tapas – ideal 

bei kräftigen, intensiven Speisen, die mit dem 

Wein mithalten können. 

 

 


