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PRODUKTBEZEICHNUNG: 

Conde de Siruela 

Tempranillo Roble 

Rotwein 

0,75 L 

REBSORTEN: 

Tempranillo 

 
PRODUKTEIGENSCHAFTEN: 

 

Artikel Nr.: 7180 

Anbaugebiet: D.O. Ribera del Duero 

Alkoholgehalt: 14,0 % 

Serviertemperatur: 15-17 Grad 

 

 

WEINBESCHREIBUNG: 

 

Der Rotwein zeigt sich im Glas in einem 

kräftigen Rubinrot mit purpurnen Reflexen. In 

der Nase verbinden sich Aromen von reifen 

roten Früchten wie Kirsche und Himbeere mit 

feinen Vanille-, Toast- und leichten 

Röstaromen aus dem Holzfass. Am Gaumen 

ist der Wein ausgewogen und rund, mit 

saftiger Frucht, gut eingebundenen Tanninen 

und einer dezenten Würze. Der Abgang ist 

harmonisch und mittellang, mit fruchtigen 

Noten und einem Hauch von Eiche. 

Er passt hervorragend zu gegrilltem Fleisch, 

Tapas, Pasta mit Fleischsaucen sowie zu 

halbfestem Käse. 

 

 


