
Mathias-Brüggen-Str. 1 - 50827 Köln - www.solera-koeln.de -  info@solera-koeln.de - +49 (0)221 31 21 65 

 

 

 
P R O D U K T P A S S  
S T A N D  2 7 . 1 1 . 2 0 2 5  

 

 

 

 

 

 

PRODUKTBEZEICHNUNG: 

COTO DE IMAZ 

Tempranillo Reserva 

Rotwein 

0,75 L 

REBSORTEN: 

100 % Tempranillo 

 
PRODUKTEIGENSCHAFTEN: 

 

Artikel Nr.: 7226 

Anbaugebiet: D.O.Ca. Rioja, Spanien 

Alkoholgehalt: 14 % 

Serviertemperatur: 16-18 Grad 

 

 

WEINBESCHREIBUNG: 

 

Der Rotwein präsentiert sich im Glas in einem 

tiefen Rubinrot mit granatroten Reflexen. In 

der Nase zeigen sich komplexe Aromen von 

reifen dunklen Beeren, Kirschen und 

Pflaumen, ergänzt durch Noten von Vanille, 

Kakao, Tabak und feinen Gewürzen. 

Am Gaumen ist der Wein vollmundig und 

elegant, mit gut strukturierten, seidigen 

Tanninen, ausgewogener Säure und einer 

harmonischen Verbindung von Frucht und 

Holz. Der Abgang ist lang und anhaltend, mit 

würzigen Nuancen und einem Hauch von 

Röstaromen. Er passt ideal zu Rindfleisch, 

Wildgerichten, geschmortem Lamm sowie zu 

reifem Käse. 

 

 


