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PRODUKTBEZEICHNUNG: 

COTO DE IMAZ 

Tempranillo Gran Reserva 

Rotwein 

0,75 L 

REBSORTEN: 

Tempranillo 

 
PRODUKTEIGENSCHAFTEN: 

 

Artikel Nr.: 7241 

Anbaugebiet: D.O.Ca. Rioja, Spanien 

Alkoholgehalt: 13,5 % 

Serviertemperatur: 16-18 Grad 

 

 

WEINBESCHREIBUNG: 

 

Der Rotwein zeigt sich im Glas in einem 

tiefen Granatrot mit ziegelroten Reflexen. 

In der Nase ist er sehr komplex mit Aromen 

von reifen dunklen Beeren, getrockneten 

Kirschen und Pflaumen, ergänzt durch Noten 

von Vanille, Leder, Tabak, Kakao und feinen 

Gewürzen. Am Gaumen präsentiert sich der 

Wein kraftvoll und zugleich elegant, mit 

reifen, samtigen Tanninen, gut integrierter 

Säure und einer vielschichtigen Aromatik. 

Der Abgang ist lang, tief und anhaltend, mit 

würzigen, leicht balsamischen Nuancen. 

Er passt hervorragend zu Rinderfilet, 

Wildgerichten, geschmortem Lamm, kräftigen 

Braten sowie zu sehr reifem Hartkäse. 

 

 


