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PRODUKTBEZEICHNUNG: 

Protos Tempranillo Roble 

Rotwein 

0,75 L 

REBSORTEN: 

100% Tempranillo 

 
PRODUKTEIGENSCHAFTEN: 

 

Artikel Nr.: 7277 

Anbaugebiet: Ribera del Duero D.O. 

Alkoholgehalt: 14,0 % 

Serviertemperatur: 16 bis 18 Grad 

 

 

WEINBESCHREIBUNG: 

 

Der Wein zeigt sich in kräftigem Kirschrot 

mit violetten Reflexen. In der Nase ist er 

fruchtbetont und würzig, mit Aromen von 

reifen Kirschen, roten Beeren, Vanille, Kakao 

und dezenten Röstaromen. Am Gaumen 

präsentiert er sich rund und saftig, mit 

weichen Tanninen, harmonischer Säure, reifer 

Frucht und feiner Holznote. Der Abgang ist 

mittel-lang, weich und angenehm würzig. 

Er passt hervorragend zu gegrilltem Fleisch, 

Tapas, Pasta mit Fleischsaucen, Pizza und 

mildem bis mittelkräftigem Käse. 

 

 

 
 


